Selecciona para usted el
mejor aceite de nuez, obteni-
do mediante presion en frio.
No calentar, es un aceite
gourmet para consumir crudo.
Conservar protegido de la luz
en ambiente fresco y seco. Una
vez abierto asegurese de cerrar
bien el envase después de cada
Uso para preservarlo de la
oxidacion de los Acidos grasos
polinsaturados y sus propieda-
des aromaticas.

Lote:
Consumir Pref.

RGSEAA 16.006164/AB
Asociacion para la Promocion
de la Nuez de Nerpio.

Plaza Mayor, 1 - Nerpio (AB)
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INFORMACION NUTRICIONAL
DE LOS ACIDOS GRASOS

Valor energético 100 ml.
900 Kcal/3766 k|

Grasas 100g.

Saturados 10g.
Monoinsaturados 22g.
Poliinsaturados 689
Hidratos de Carbono  0g.
Azlcares
Proteinas
Sal
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Selecciona para usted el
mejor aceite  de nuez,
obtenido mediante presion en
frio. No calentar, es un aceite
gourmet para consumir crudo.
Conservar protegido de la luz
en ambiente fresco y seco. Una
vez abierto aseglrese de cerrar
bien el envase después de cada
uso para preservarlo de la
oxidacion de los &cidos grasos
polinsaturados y sus propieda-
des aromaticas.

Lote:
Consumir Pref.

RGSEAA 16.006164/AB
Asociacion para la Promocion
de la Nuez de Nerpio.

Plaza Mayor, 1 - Nerpio (AB)

nueces NfRPIO
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INFORMACION NUTRICIONAL
DE LOS ACIDOS GRASOS

Valor energético 100 ml.
900 Kcal/3766 kj

Grasas 100g.

Saturados 10g.

Monoinsaturados 229.
Poliinsaturados 689.
Hidratos de Carbono  0g.
Azlcares 0g.
Proteinas g.
Sal 0g.
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